PAGO DE OTAZU

2021
VINO TINTO

% 57% - Merlot.

43% - Cabernet Sauvignon.

16°C-18°C. (60° - 62°F)

Rojo cereza profundo.

Octubre de 2021.

Fek

Nariz compleja con notas de
frutos rojos, grosellas y
frutillos silvestres, especiado.

ﬂﬂ?‘h Vendimia manual en cajas de
12 Kg. Criomaceracién
durante 7 dias a 5°C previa a \
la fermentacién alcohélica
que se desarrollo en
pequefos depdsitos de
hormigoén de 40hl, sequida
por una fermentacion
malolactica en barricas de
roble francés.

o 4
. 5 '\ F‘} Boca sedosa, fino, largo y
‘ elegante final.
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Patés y quesos, caza menor:
faisany perdiz, carnes ala

'fg 18 meses en barricas de roble ar
barbacoa y cochinillo.
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